
 

 

 

 

 

Herzlich willkommen im Landhotel Kristall! 

 

 

 

„Die Entdeckung eines neuen Gerichts macht die Menschheit  

glücklicher als die Entdeckung eines neuen Sterns.“  

Jean Anthelme Brillat-Savarin 

 

Die Dokumentation über die in den Speisen enthaltenen Allergene 

stellen wir Ihnen gerne  

zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

 



 

Unsere Aperitif-Empfehlung 

Our aperitif suggestion 

 

Probieren Sie unsere Aperitifs: 

… die echten Klassiker: 

Lillet Wild Berry 7,50 € 

Aperol Spritz 7,50 € 

Hugo 7,50 € 

Gin Tonic 7,50 € 

Lav´a Belle Spritz 9,50 € 

Lav´a Belle Gin Sour 9,50 € 

 

… oder alkoholfrei: 

Wild Berry Dream 5,90 €  

Hugo  5,90 € 



 

Vorspeisen & Suppen 

Starters & soups 

Warmes Kürbis-Ragout 

mit gebackenem Ziegenkäse 

Warm pumpkin ragout 

with baked goat’s cheese 

14,50 € 

  

Kürbiscremesuppe 

Pumpkin cream soup 

7,50 € 

 

 

Salate 

Salads 

Angemachter Feldsalat 

mit Portwein-Feigen, gerösteten Kürbiskernen 

und Ziegenkäse 

Dressed lamb’s lettuce 
with port wine figs, roasted pumpkin seeds and  

goat's cheese 

16,50 € 

  

Marinierter Wildkräutersalat 

mit Räucherlachs und Zitronen-Senfsoße 

Marinated wild herb salad 
with smoked salmon and lemon mustard sauce 

18,50 € 

  

Beilagensalat von dem Salatbuffet 

Small side salad 

6,50 € 

 



 

Vegetarisch & vegan 
Vegetarian & vegan 

Gebackene Kürbisspalten 

mit Honig, Sesam und Ziegenkäse gratiniert, 

Salat vom Buffet 

Baked pumpkin wedges 
gratinated with honey, sesame seeds and goat's cheese, salad 

from the buffet 

18,50 € 

  

Bergkäse-Spätzle 

mit Tiroler Bergkäse, gerösteten Zwiebeln, 

Preiselbeeren und Salat vom Buffet   

Mountain cheese spaetzle 
with Tyrolean mountain cheese, roasted onions, cranberries 

and salad from the buffet 

15,50 € 

 

 

 

Fischgerichte 

Fish dishes 

Gedämpftes Lachsfilet 

an Zitronengrassoße mit Basmatireis und  

Salat vom Buffet 

Steamed salmon fillet 

with lemongrass sauce, basmati rice and  

salad from the buffet 

21,50 € 

 

  



 

Fleischgerichte 

Meat dishes 

Rinderroulade „Hausfrauen-Art“ 

mit Serviettenknödel und Apfelrotkraut 

Beef roulade ‘housewife style’ 

with bread dumplings and red cabbage with apples 

18,50 € 

  

Wild-Edelgulasch 

mit Butterknöpfle und Apfelrotkraut 

Game goulash 
with small butter noodles and red cabbage with apples 

26,50 € 

  

Wiener Kalbsschnitzel 

mit hausgemachtem Kartoffelsalat und 

Preiselbeeren 

Viennese veal schnitzel 

with homemade potato salad and cranberries 

27,50 € 

 

 

 

Dessert  

Dessert 

Kaiserschmarrn mit Vanillesoße 

Kaiserschmarrn with vanilla sauce 

9,90 € 

  

Lebkuchen-Pannacotta 

Gingerbread panna cotta 

6,50 € 

 



 

Für unsere bald großen Gäste 

For our young guests 

Piratenschatz 

Portion Pommes frites, dazu Ketchup und 

Mayonnaise  

Portion French fries with ketchup and mayonnaise  

Kleine Portion / Small serving 
Große Portion / Big serving 

 

 

 

 

4,50 € 

5,50 € 

  

Obelix 

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites, 

dazu Ketchup und Mayonnaise 

Pork escalope with French fries, ketchup and 

mayonnaise 

6,90 € 

  

Matrosenteller 

Chicken Nuggets mit Pommes frites, Ketchup und 

Mayonnaise 

Chicken nuggets with French fries, ketchup and 

mayonnaise 

Kleine Portion / Small serving 
Große Portion / Big serving 

 

 

 

 

 

6,00 € 
9,00 € 

  

Schlumpf 

Bunter Smarties-Eisbecher 

(2 Kugeln Eis mit Sahne und Schokolinsen) 

Sundae with 2 scoops of ice cream and smarties 

3,90 € 

 


